ВАРЕНЬЕ ИЗ ЕЖЕВИКИ
	Ингредиенты
	Количество

	Ягоды ежевики
	1 кг

	Сахар
	1,1 кг

	Лимонная кислота
	0,25 ч.л.



Перебрать килограмм ежевики, удалить мятые ягоды и веточки. Высыпать плоды на дуршлаг, помыть и дать стечь воде. Засыпать сахарным песком, оставить на 4 часа. Поставить сахарно-плодовую смесь на плиту. Постоянно помешивая, довести до кипения и проварить 3 минуты. Дать остыть. Повторить процедуру 3 раза. В конце по вкусу добавить лимонную кислоту, разложить горячее ежевичное варенье по стерилизованным банкам, закатать банки.

